Chocolate chip

cookn

INGREDIENTS

. 315 grammes flour*
-
&7 1 teaspoon* baking*
1 teaspoon salt*

es

soda

<5950 grammes butters
@ 150 grammes brown* sugar

A

A

EY Preheat* the oven* to 5.
Grease* 2 or 3 baking* trays.

EJ Mix the butter* 3 Add the flour
and the brown* sugar. mixture. Add the
Add* the eggs™ chocolate chips®.

and the vanilla.

D1 eggs*%y teaspoon vanilla
2300 grammes chocolate chips*

Savoureux, moelleux ou croquants,
ils font le régal des gourmands.

E3 Mix* the flour®,
the baking* soda and the salt*.

B put* the mixture
on the baking* tray
‘with a spoon. Bake* for
8 to 10 minutes.

Le sens des mots est donné.
d'aprés le contexte dans
lequel ils se trouvent
dans le texte.

add: ajoute

bake: fais cuire
baking soda:
bicarbonate de soude
baking trays:
plaques a gateaux
brown sugar:

sucre roux

butter: beurre
chips: pépites

eggs: ceufs

flour: farine
grease: graisse

mix: mélange

oven: four

preheat: préchauffe.
put: mets

salt: sel

teaspoon: petite cuillere



crumbl

Les Anglais et les Améﬁ;ggs il
“apple crumble”.
orent le “apple cru |
gd t comme une tarte aux pommes,

"‘p’eei*-and cut*

"'tlle orange jmce,
sugar and cinnamon.

< Words

add: ajoute

flour: farine ;I'
apple: pomme  jce cream: glace |
bake: fais cuire  jujce: Jjus ;
au four mix with your .
brown Sugar: fingers. malaxe !
sucre royy oven dish. i
butter: heyyye plat au four j
s cmna!mon peel: éplyche 3 s 3
: cannelle put: mets ! . ' noven
1 cook: fais cyjre tablespoon: o I3 Put* the applesintoa
cut: coupe cuillerge 3 Soupe i

dish. Cover with the crumble.



Demande @ un adulte de t'aider !

Carrot cake

Sais-tu que les carottes rdpées peuvent se transformer
en un... succulent gateau ? La preuve !

INGREDIENTS
125 grammes carvots
;-: 225 self-raising* flour
" 1 teaspoons* baking* powder
pinch* of salt* (01 eqqs*
1 teaspoons cinnamon*
ﬁ 1%0 grammes brown* sugar
2 tablespoons* orange juice

THE ICING

w120 grammes

Preheat* the oven* to 180°C.

cream* cheese (Kim)

Grate* the carrots. Put* the self-

6 tablespoons icing* sugar

gestion: Sytvaine Hartout. Rédaction I Love English Jumior : 3, rue

raising* flour and baking* powder
into a bowl*. Mix* in the carrots,
salt*, brown* sugar and cinnamon¥*,

Beat* the eggs*. Add* the eggs,
oil* and orange juice to the cake
mixture. Mix well.

Directeur de la publication: Bruno Frappat/ Directeur délégué

FPoncet/
Al-Hafidh/ 17 rédactrice
P {oonsailibre nguist

{e} 125 millilitres oil*

Enfance/Jeunesse/Famille: Fascal Ruffenach; Directrice du
A B} Srie g

i
£
: Words
i add: rajoute cream cheese:  préchauffe
2 bake: mets pate de fromage put: verse
g au four eggs: ceufs salt: sel
3 baking grate: rape self-uising
E powder: levure  icing: glagage  flour: farine
¢ chimique icing sugar: avec de la levure
g beat: bats sucre glacé chimique
P . 5 bowl: saladier  leavetocool:  spread over:
E Put ?he mixture into the brown sugar:  laisse refroidir  étale sur
g cake* tin, Bake* at 180°C sucre roux mix in: mélange tablespoons:
for 70 minutes. Leave* to cool. cake tin: oil: huile cuilléres
B.E?t the cream* cheese moule a cake oven: four a soupe
and icing* sugar. cinnamon: pinch: pincée  teaspoons:
Spread* over the cake. cannelle preheat: cuilléres a café

pble Adolescents/Jeunes Adultes et des rédactions: Mircille
g éditoriale: Lemisse

du pale: Isabelle
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C’est un régal pour le “afternoon
tea” anglais ! Les scones

se dégustent chauds ou froids,
avec du beurre et de la confiture.

INGREDIENTS

1%0 grammes flour+
ﬁﬁ 1.5 packets baking* powder R ——
60 grammes butter+ @ pinch* of Sﬂ't'@ \;Jbt‘ds

Le sens des mots est donné
d'aprés le contexte dans lequel
ils se trouvent dans le texte,

baking powder: levure
baking tray: plaque de four
brush: brosse
butter: beurre
cook: fais cuire
cut: coupe
flour: farine
glass: verre
greased: beurrée
b jam: confiture
1] M1x* the ﬂour* - B3 Mix* in the butter*, El pat* the pastry* to ﬁ:ik (Il::;t st
baking* powder and salt*.  sugar* and milk*. 2 centimetres thick*. pastry: pate
pat: aplatis
pinch: pincée
put: mets
salt: sel
sugar: sucre
thick: d'épaisseur

H put* ona greased*
baking* tray. Cook* for

12 -15 minutes at 225° C.
Serve with butter and jam*.

3 with a glass*, cut* into circles.
Brush* with milk.

Phator Frédiric Albact. Hastrations: Bdatiice Rodrigues.




COCONUT BALLS

Ingredients :

1 pack of coconut
1 little bottle of sweetened condensed milk

2 tablespoon of icing sugar

Mix all the ingredients together in a bowl. Do some balls and put them in the
fridge for 2 hours at least.
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